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> Vegetarisches Schnitzel aadcg | V Karamellpudding g vV |Kurbiseintopf ag VB
*g 01 helle Sahnesof3e ag VB mit Streusel 1 V  [Mini-Brétchen aab VB
§ Blumenkohl-Brokkoli-GemUse VB Gemuise VB
Kartoffel-Schnittlauch-Piree g VB
o Sof3e "Bolognese"-Art ai RB Pflaumenkompott a | VB (BrUhnudeln a VB
©
"u'; 02 (Rinderhack, Karotte, Zwiebel, Tomate) Vollkornbrot mit aab VB
c .
Q9 Gabelspaghetti a VB Gemuse VB [Sonnenblumenkerne
A . ; &
geriebener Kase g VB
= Asia-Nudeln mit WokgemuUse afi v Erdbeerquark g i VB |Gurken-Joghurt SUppchen g v
g 03 (Karotte, Zuckererbse, Mais, Tomate, Zwiebel) Grief3kl63chen a
E " |sweet-Chilli-Sofe af v GemUse VB |(kalt)
= Réstzwiebeln @J a \ @
2 Fischfilet ad F Knabberradieschen VB |Mdhreneintopf ai vB
b
» 04 Meerrettich-Senf-Sof3e agij \% mit Kartoffelwirfel
() .
g Brokkoli VB Gemuse VB [Vollkornbrot mit Kirbiskernen aab VB
8 Vollkornreis VB @ @J
Brandenburger Kartoffeln VB Kirschen V [Spargelcremesuppe ag | VB
(o))
:.g 05 mit Krduterquark Leindl g VB mit Croutons (gerdstetes Weif3brot) a Y
s .
Lll: Butter und Leindl g \% Gemuise VB
- Gemuse in heller Sof3e ag vB Apfel VB |Blumenkohlcremesuppe ag VB
qg 08 (Blumenkohl, Brokkoli, Mais, M6hre Rustika) Kurbiskernbrot aab VB
o " |uberbackene Kartoffeln g VB GemdUse VB
= @
o Dénerfleisch G Grief3pudding ag ;| VB |Karottencremesuppe ag VB
©
"J; Krduter-Joghurtdip g VB Fladenbrot a \%
c | 09.
Q frischer Mix-Salat \% Gemduse VB
(]
Fladenbrot ak VB
= Milchreis (Rundkornreis) g VB Weintrauben VB |Fruchtkaltschale v
(8]
g 10 hausgemachtes Kirschragout VB Milchbrétchen ag \%
= GemUisecremesuppchen Gemuise vB
E (Mohre, Porree, Sellerie, Pastinake, Zwiebel) mit geréstetem Kernemix gi \% @)
= Heringshappen cdgj F HoUlsenfrichtesalat VB |Gelbe Erbseneintopf ai VB
i
2 11 (Hering, Sahne, Apfel, Krduter) Mini-Brétchen aab VB
o .
= Kartoffeln VB mit Sonnenblumenkerne v
o
= &
Vollkorn-Spirelli a VB Mango-Joghurt-Dessert g | VB |Gemusesuppe ai VB
(o))
_..g 12 Spinat-Kdse-Sof3e ag VB mit Kichererbsen
s .
Lt (Spinat, Zwiebel, Sahne, Hirtenkédse) Gemuse VB |Vollkornbrot aab VB
Kennzeichnungspﬂichtige Allargen-Kannzelchnung Lebensmittelinhaltsstoffe BIO
Zusatzstoffe R |Rindfleisch RB
1 |mit Farbstoff a |Weizen glutenhaltige Getreide(-Erzeugnisse)| c |Eier (-Erzeugnisse) i |Sellerie (-Erzeugnisse) S [Schweinefleisch SB
2 |mit Konservierungsstoff Jab|Roggen d |Fisch (-Erzeugnisse) j | Senf (-Erzeugnisse) G [Gefliigel GB
3 |mit Antioxidationsmittel Jac|Gerste r |Erdniisse (-Erzeugnisse) k [Sesam (-Erzeugnisse) F |Fisch FB
5 |geschwefelt ad|Hafer f |Soja (-Erzeugnisse) | |Schwefeldioxid und Sulfite=10ma/kg/l V |vegetarisch VB
6 |geschwarzt ae|Dinkel g |Milch (-Erzeugnisse,einschlieflich Laktose)| m |Lupinen (-Erzeugnisse) - |vegan
7 |gewachst af |Kamut rae =  Aus Biologischem Anbau
8 [mit Phosphat EU Verordnung iiber die Kennzeichnung von Lebensmitteln - Alle Speisen konnen Spuren von Allergenen auslosenden Bestandteilen enthalten Schrift
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Berliner Kartoffelsuppe i VB Schokopudding g | VB |GemuUsebratling afg @V
O
S 15 (Kartoffel, Karotte, Sellerie, Porree, Zwiebel) Curry-Paprika-Sofie ag VB
c .
§ mit pflanzlichen Wirstchen c Vv GemuUse VB |Vollkornreis VB
Vollkornbrot aab VB
o Schweinegulasch "Szegediner”- Art ai SB Honigmelone VB |Tomatencremesuppe acg | V
©
"u'; 16 (Schweinefleisch , Zwiebel, Sauerkraut, Wurzelgemuse) Reiswaffel aab VB
c .
K Knodelscheibe acg VB Gemuise VB
a
= Pichelsteiner ai VB Erdbeerjoghurt g | VB [Spaghetti a VB
8 Gemduseeintopf Sofde aus roten Linsen ai VB
3 | 17.
E (Wei3kohl, Kartoffel, Karotte, Kohlrabi, Zwiebel, Erbse, Sellerie) GemuUse VB |(rote Linse, Karotte, Sellerie, Lauch, Zwiebel)
=
Vollkorn-Baguette @ aab VB @
o Gegrilltes Seelachsfilet ad F Gurken-Sahne-Salat g | VB |Bohneneintopf ai VB
©
i
ﬂ Tomaten-Krduter-Sof3e a VB (Bohne, Tomate, Zwiebel, Mais, Kartoffel, Wurzelgemuse)
g | 18.
g Vollkornreis VB Kurbiskernen V. |Vollkornbrot aab VB
a &
Gekochte Eier c v Rote Groitze VB |Sommerliche Joghurtsuppe g VB
(o))
= 19 in sUss-saurer heller Sofie ag v mit Vanillesof3e g : VB [mitRadieschen, Ei und Dill i v
w -
I.I': Babykarotten in Petersilienbutter g VB GemuUse VB |(Kalt)
Kartoffelpiree @J 9 VB Sattigungsbeilage
Fruchtige Tomatensofie ai VB Wassermelone VB |Lauch-Kartoffeltopf ag v
(o))
] ;
] (Tomate, Apfel, Zwiebel) Baguette aab VB
c | 22.
E° Spaghetti a VB Gemuse VB
geriebener Gouda g VB
o Hahnchenbrust ac GB Linsensalat cg = Vv [Chilisin Carne a v
©
"u'; Ketchupsofle a VB Fladenbrot aab VB
c | 23.
g Kartoffelsalat acg VB mit Sonnenblumenkerne v
- Veg. Berliner Currywurst in 8 v Birne VB |Puddingsuppe g v
(&)
g 24 Currysof3e nach Hausrezept ai \% Zwieback aab \%
g (dunkle Sof3e, Tomate, Zwiebel, Apfel) Gemuse VB
gebackenen Pommes frites VB
= Griechische g VB Rhababerkuchen acg: VB |Weifle Bohneneintopf ai VB
b
g 25 GemuUse-Kartoffeln Toastbrot aab Y%
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o
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..‘3 Preiselbeerrahmsofle ag v Brotchen aab VB
‘s | 26.
|I (Pastinake, Karotte, Tomate, Zwiebel, Preiselbeere) Gemuise VB
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c .
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- Schweinefleischstreifen in ag sB Rote Bete-Apfel-Salat vV |Spitzkohleintopf ai VB
-lg 30 Meerrettich-Sahne-Sof3e Vollkornbrot aab VB
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Kennzeichnungspﬂichtige Allsrssn-Kennzalchngn Lebensmittelinhaltsstoffe BIO
Zusatzstoffe £ £ R [Rindfleisch RB
1 |mit Farbstoff a |Weizen glutenhaltige Getreide(-Erzeugnisse)| ¢ |Eier (-Erzeugnisse) i [Sellerie (-Erzeugnisse) S |Schweinefleisch SB
2 |mit Konservierungsstoff Jab|Roggen d |Fisch (-Erzeugnisse) J | Senf (-Erzeugnisse) G [Gefliigel GB
3 |mit Antioxidationsmittel jac|Gerste r |Erdnusse (-Erzeugnisse) k | Sesam (-Erzeugnisse) F |Fisch FB
5 |geschwefelt ad|Hafer f |Soja (-Erzeugnisse) I |Schwefeldioxid und Sulfite=10mg/kg/l V |vegetarisch VB
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7 ge.waChSt af [Kamut - - - - - gmr!e =  AusBiologischem Anbau
8 |mit Phosphat EU Verordnung liber die Kennzeichnung von Lebensmitteln - Alle Speisen konnen Spuren von Allergenen auslosenden Bestandteilen enthalten Schrift




